WEINKUNDE

Weinglaser:

¢ Eine Frage des Stiels

Sommeliére Christina Fischer betreibt das Restaurant
»Fischers Weingenuss & Tafelfreuden® in K&ln

Ein guter Tropfen

allein ist noch keine
Garantie fur Genuss.
Es kommt auch darauf
an, wie und woraus
man seinen Wein trinkt
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icht nur der Inhalt zdhlt. Es
macht schon einen deutli-
chen Unterschied, ob SieIhren
Wein aus einem ehemaligen
Senfglas oder aus einem feinen Wein-
glas trinken. Aber auch da gibt es natiir-
lich Abstufungen. Das Angebot ist grof3
und untbersichtlich.
Fir den schnellen Schluck zwischen-
durch reicht auch ein relativ schlichtes
TrinkgefdR. Méchte man mehr schme-
cken, bendtigt man etwas Besseres. Es
lduft im Prinzip wie mit Musik: Billige
Lautsprecher konnen auch den kraft-
vollsten Lieblingssong verzerren.
Und das ist zu beachten: Ein Weinglas
sollte grundsdtzlich farblos und klar
sein, ein Kristallschliff kann die Beurtei-
lung der Farbbrillanz beeintrichtigen.
Der Kelch sollte sich nach oben verjiin-
gen, diinnwandig sein und gentigend
Platz fiir den Wein bieten. Ein langer
Stiel ist von Vorteil, damit keine unscho-
nen Fingerabdriicke entstehen. Aulier-
dem koénnte sich die Weintemperatur
durch Handwédrme erhoéhen.
OD Sie es glauben oder nicht, Wein ist
sensibel, und sein Geschmack verdndert
sich, sobald man ihn aus einem ande-
ren Glas trinkt. Die Wahrnehmung von
Frucht, Sdure, Tannin und Alkohol wird
beeinflusst. Probieren Sie es ruhig mal
mit Freunden aus. Die Unterschiede
sind verbliiffend. Wichtig fiir den Ge-
schmack sind Glasstdrke, GroRe und
Form des Kelches, vor allem aber sein

Rand. Diese vier Faktoren entscheiden,
in welcher Menge und Intensitdt der
gute Tropfen auf die Zunge und deren
Geschmackszonen trifft.

Ein perfektes Glas enthtillt die Ausgewo-
genheit und das harmonische Verhalt-
nis der einzelnen Weinbestandteile zu-
einander. Als Faustregel gilt: Je grofRer
und dinnwandiger ein Glas ist, desto
besser kommen die Aromen und der
Geschmack zur Geltung. Durch vor-
sichtiges Schwenken erhoht sich die
Verdunstungsoberfliche, die Aromen-
molekiile kdnnen besser aufsteigen und
damit von der Nase intensiver wahr-
genommen werden.

Formschone und vor allem bezahlbare
Weingliser, die den vollen Genuss ent-
falten, sind im Fachhandel bereits fiir
weniger als fiinf Euro erhdltlich. Aus die-
sen Allroundern kann man bedenken-
los Weil3- als auch Rotwein trinken.
Ein kleiner Einkaufstipp: Zu meinen
Glas-Favoriten zdhlt derzeit die All-
rounder-Serie ,,Vifa“ von Schott-Zwiesel.
Weitere Infos: www.schott-zwiesel.com/
de/produkte/vina.html.

Weinwisser Workshop®
Wer noch ein bisschen mehr zum Thema
erfahren mochte:

Am 8. Juli 2010 wird in Christina Fischers
GENUSS WERKSTATT in KdIn dem Wein-
glas auf den Grund gegangen. Anmeldung
unter: www.fischers-wein.com. [

FOTO: Jan C. Brettschneider



