
98 FÜR SIE 04/2009

WEINKUNDE

F
O

T
O

: 
J

a
n

 C
. 

B
re

tt
s
c

h
n

e
id

e
r

Superlativ gefällig? Das Rheingau

Gourmet & Wein-Festival ist das

bedeutendste kulinarische Ereig-

nis Europas. Vom 26. Februar bis

11. März trifft sich am Rhein die Welt-

elite der Küchenchefs, Sommeliers und

Winzer. Spitzenköche wie Magnus Ek

(Schweden), Charlie Trotter (Chicago),

Jean-François Piège (Paris), Jean-Georges

Klein (Elsass) sowie die deutsche Koch-

elite Christian Bau, Joachim Wissler, 

Harald Wohlfahrt und Nils Henkel sor-

gen für einen gastronomischen Sternen-

himmel. Geboten wird alles, von Lunch-

Events über Dinner mit Trüffeln, fünf

Sorten Kaviar oder abgefahrenen Sushi-

Kreationen bis zu Cooking-Demonstra-

tions. Delikater Auftakt: die Welcome-

Party mit zehn Köchen und zwanzig

Rheingauer Weingütern. Bei einem

Fünf-Gänge-Menü des Schweden Mag-

nus Ek lernen Sie den legendären Koch

vom „Oaxen Skärgårdskrog“ kennen,

den Fachleute in einem Atemzug mit

Küchenwundern wie Ferran Adrià, Re-

né Redzepi und Heston Blumenthal nen-

nen. Charlie Trotter aus Chicago, einer

der kreativsten Köche Amerikas, zele-

briert seine avantgardistische Küche.

Jean-François Piège (Restaurant „Les Am-

bassadeurs“** im Hotel de Crillon, Paris)

demonstriert, warum er als einer von

Frankreichs Mega-Küchenstars gehan-

delt wird. In einer Kochshow versetzt Vi-

chit Mukura, Küchenchef des „Manda-

rin Oriental“ in Bangkok, die Genießer

in die Welt des altehrwürdigen Grand-

hotels. Weinfans freuen sich auf Bor-

deaux-Vertikalproben und deutsche

Spätburgunder der Extraklasse. Dieter

Greiner, Chef der Hessischen Staats-

weingüter, präsentiert im Kloster Eber-

bach mit Sommelier-Weltmeister Mar-

kus Del Monego „Versteigerungsspitzen

und Schatzkammerweine“ aus sieben

Jahrzehnten. Die Bordeaux-Legende

Château Latour öffnet zwölf Jahrgänge

zwischen 1955 und 2003. Acht Spitzen-

jahrgänge von 1949 bis 2003 offeriert

Château Pichon-Longueville Comtesse

de Lalande. Die unkonventionellen Dou-

ro Boys zeigen das moderne Portugal,

das Weinland Österreich ist mit Spitzen-

gewächsen von Markowitsch bis Ott da-

bei, während im Kloster Eberbach der

VDP (Verband der Prädikatsweingüter)

mit Top-Winzern der Toskana (Chianti

Classico) und des Piemont eine Parade

erstklassiger Weine vorstellt. Den

Schlusspunkt setzt die Küchenparty im

Kronenschlösschen mit den Jeunes Res-

taurateurs, fetziger Livemusik und köst-

lichen Weinen.

Programm & Info
RHEINGAU GOURMET FESTIVAL

(Eintrittspreise zwischen 19 und 280 Euro)
www.rheingau-gourmet-festival.de

HOTEL KRONENSCHLÖSSCHEN, 

Rheinallee, 65347 Eltville-Hattenheim,
Tel. 0 67 23/6 40, E-Mail:
info@kronenschloesschen.de

Spitzenköche und
Weinexperten aus aller
Welt treffen sich im
Rheingau. Unser Tipp:
Nichts wie hin und
herrlich schlemmen

Ein kulinarischer 
Sternenhimmel
Sommelière Christina Fischer betreibt das Restaurant 
„Fischers Weingenuss & Tafelfreuden“ in Köln
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