FINGERFOOD

Pflaume mit Speck umwickelt und kross gebraten, serviert in einem Tartelette mit Tomatenrelish und frischem Basilikum
Frische Dattel mit Speck umwickelt und kross gebraten, serviert in einem Tartelette mit Ananas Chutney
Satéespiel mariniert und gebraten mit stiR-saurer Chilisauce
Mini-Frihlingsrolle gefiillt mit asiatischem GemUse, serviert mit Ananas Chutney
,Dim sum‘ und ,Wan Tan* serviert in einem Bambuskdrbchen mit verschiedenen Saucen
Mini-Tomate und Mini-Mozzarella aufgespieft mit frischem Basilikum
Gerostetes Bauernbrot mit Tapenade von schwarzen Oliven mit frischer Petersilie und Tomaten-Concassée
Walnussbrot mit gratiniertem Ziegenkase
Gebackene Garnele im Kokosmantel, serviert mit Ananas-Mango-Chutney in einem Chinaléffel
Herzhaftes Matjestartar serviert auf Schwarzbrot
Kleine Crépes, gefilllt mit gerduchertem Lachs und Kréuter-Creme-fraiche
Mini Quiche, gefillt mit Flusskrebsen, frischem Spinat und gerdsteten Pinienkernen
Mini Quiche Lorraine mit Speck und Zwiebelchen
Gebratene Riesengarnele auf glasierten Sprossen serviert in einem Chinal6ffel
Shrimps aufgespielt und mariniert mit Olivend!l und frischen Krautern

Lachstatar auf einem Reibekuchen mit frischem Dill und Creme fraiche

Preis pro Fingerfood ca. € 1,75 netto



